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PrREMESSA

Da alcuni anni sono disponibili anche in Italia anatroccoli «ibri-
di» specializzati per la produzione della carne ottenuti attraverso
I'incrocio di linee paterne e materne selezionate separatamente (9,
6, 4, 14, 3). Mentre la produzione degli allevamenti rurali, o comun-
que non industrializzati, utilizza tuttora le varietd locali caratteriz-
zate da una diversa colorazione del piumaggio, la produzione indu-
striale viceversa si sta orientando sempre di pit verso soggetti «ibri-
di» (3). L'utilizzazione su vasta scala e l'attitudine produttiva di det-
ie anatre, denominate commercialmente «ibridi da carnes, ci ha guin-
di indotto a definirne le caratteristiche zootecniche.

MATERIALL E METODI

Per la prova sono stati utilizzati 40 anatroccoli sessati (15 ma-
schi e 25 femmine) provenienti dal maggior incubatoio nazionale
specializzato.

{*) Indagineg svolta con il contributo del M.P.L (50%).
— 1l lavore spetta in parti uguali agli Autori.



Gli animali sono stati allevati (a sessi separati) da un giorno
di vita fino all’etd di macellazione su lettiera di truciolo in due par-
chelti a terra (superficie interna utile m? 5,00: densita differenzia-
taad ocomge’ 9 9/mqg secondo le esigenze dettate dal dimorfi-
smo sessuale, [oto 1)

Foto 1 - Particolare dei parchetti impiegati per Uesperienza.

La tecnica di allevamento ¢ stata quella normalmente utilizzata
negli allevamenti industriali per la produzione della carne (1).

L'alimento, fornito ad libitum sotto forma di sfarinato, preve-
deva due diversi periodi: dalla nascita a 42 giorni ¢ da 42 giorni
alla macellazione, Il mangime, formulato con componenti esclusiva-
mente vegetali di composizione analoga a quello impicgato in prece-
denti prove eseguite presso la Cattedra di Zoocolture dell’Universita
di Pisa (8), era rispondente ai fabbisogni consigliati per l'anatra mu-
schiata da carne (7) — vedi tabella 1 —

Giornalmente si ¢ provveduto quindi a rilevare i valori di tem-
peratura ambientale massima e minima (figura 1), mentre a settima-
ne alterne & stato controllato il peso vive individuale e il consumo
di mangime.
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TaseLLa 1 - Composizione centesimale ¢ analisi chimica caleolata del mangime im-
piegato durante la prova.

I PERIOD II PERIODO

Componenti: (1-42 giorni) (42-Macellaz.)
Mais 70,10 7515
Soia 25,00 20,00
CaHPO, 2,20 2,20
CaCO, 1,00 1,00
MacCl 0,30 0,30
Integratore [*) 0,50 0,50
DL Metionina 0,25 0.20
Lisina 0,15 0.15
Coccidiostatico (%) _0.50 0,50

100,00 100,00
Analisi Chimica (s.t.q.)
Sostanza secca 89.3 8492
Energia metabolizz. 2.9610) ERUIE]
Proteine 1773 15,91
Rapporto E.M.Prot, 167 190
Lipidi 2,62 2,75
Fibra 3,81 3,61
Ceneri 6,17 5,94
Estratlivi Inazotali 58,95 0,93
Ca 0,978 0,966
P totale 0,700 0,684
Metionins 0,536 0, 500
Metionina + Cistina 0,601 0,744
Lisina 1,031 0,857

(%} integrazione per Kg di alimenio; Vilamina A: UL 8.000; Vitamina Dy UL
2.000; Vitamina By: mg 1,5; Vitamina By myg 3; Vitamina By mg 1.5, Vitamina By,
0.015; Vitamina E: mg 7.5; Vitamina K: mg 1,5 Vitamina PP: mg 23 Acido D-
Pantotenico: mg. % Colina mg 300; Co mg 0.2; Fer mg 30, [ mg 14 Mn: mg B0
Cu: mg 1.5 Zn: mg 30; B.H.T.: mg 50.

{**) Composizdione per Kg di cocoidiostatico: Amprolivm 2,50%; Etepabate 0,16%;
Eccipienti inerti 7,34%; Farina di mais 90,00%.

Al termine della prova {a 62 giorni di vita per le femmine e
68 giorni per i maschi) i soggetti sono stati macellati (mediate eiugu-
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Fig. 1 - Temperature massime e minime ambientali rilevate durante |‘esperienza.

lazione previo stordimento) quindi spiumati (tecnica a secco con spiu-
matrice a dischi) e sottoposti ai seguenti rilievi:
— peso splumato e dissanguato

— peso testa con collo

— peso zampe

— peso visceri non edibili

— peso ventriglio

— peso busto

— peso grasso addominale (accollato alla carcassa)
— peso muscoli pettorali

— residuo secco muscoli pettorali.

RisuLTATI E DISCUSSIONE

Nella tabella 2 vengono riportati i pesi vivi sia dei soggetti in
esperienza che di alcune varieta rilevati in precedenti prove effet-
tuate presso la Cattedra di Zoocolture dell’Universita di Pisa.

Dall’esame della tabella si evidenzia come gli «ibridis presenti-
no un notevole incremento ponderale; infatti, i maschi superano il
peso di 3,5 kg e le femmine quello di 2,2 kg (pesi considerati suffi-
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Tamerea 2 - Pesi vivi (Kg = d.s.) della varietd e degli «ibridis, rilevati a diverse eta,

ETA V. NERA V. NERA E V. BIANCA V. NERA IBRIDI
giorni (12) {11} 8]
L 9 o g o Q o =
14 316 025
{£0,03) (20,05
16 0,32 034
28 1,233 0,830
{011} 20,11
i1 1,24 078
a5 084112 3, 70-0.98
i 1,78 130
4z 2473 1,564
(£021) (=0,17)
45 205 145 |
51 2A85 1,738
(0,22)  (£0,16)
52 2,3 151
36 1,85-2,24 1,39-1,74 3,570 2217
(20,16) {£0,17)
el 264 1,77
a2 4,002 2,345
(£0,05) (20,16
a3 2,21-2.69 1.53-1,84
a5 2,596 1,960
{=0,18) (=0,13)
o6 304 206 3115 2,045
(=0.08) («004)
a8 4,082
{40,18)
71 3,196 2,000
(£0,10) (+0,07)

cienti per la macellazione: 1, 2, 4, 6, 12, 13) gia a 56 giorni. Dall'os-
servazione della stessa tabella si rileva ancora come le anatre da
noi studiate siano caratterizzate, oltre che da un peso di macellazio-
ne molto elevato, da un dimorfismo sessuale accentuatissimo (a 62
giorni i maschi pesano 1700 grammi pit delle femmine: valore pin
elevato di quanto finora osservato nell’allevamento in purezza, 8,
11, 12). L'elevato dimorfismo sessuale, oltre a determinare un diver-
so peso vivo fra i due sessi, si traduce anche in una diversa capacita
di utilizzazione dell’alimento ai fini produttivi. L'indice di conver-
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sione progressivo, il cui andamento & riportato nella figura 2, risul-
ta infatti migliore, a parita di etd, nei maschi rispetto alle femmine
(F = 7,01 *) rimanendo peraltro molto buono anche in queste ultime.,

indice di
3.'] | Fomversione

2.5+

g Y=1,41+ 0,20 {r%0,06)
o 1,19+ 0,21x (r%=0,08)

settimana

o

4 & B 0 10

Fig. 2 - Indici di conversione progressivi dei soggetti «ibridis maschi ¢ femmine.

Nella tabella 3 infine sono ripertate le osservazioni fatte alla
macellazione assieme ad alcuni valori bibliografici citati per le
varieta.

Sebbene negli «ibridi» il peso vivo osservato all'eta di macella-
zione (62 giorni per le femmine e 68 giorni per i maschi) risulti mol-
to pid elevato nei maschi rispetto alle femmine, le rese percentuali
si sono dimostrate simili in entrambi i sessi e paragonabili a quelle
riscontrate nelle varieta allevate in purezza. Anche per gli ibridi si
denota quindi una maggiore precocita delle femmine rispetto ai ma-
schi (12, 13) e si rende opportuno macellare questi ultimi 5-7 giorni
pia tardi rispetto allaltro sesso.

CoNcLUsIONT

Le caratteristiche zootecniche degli «ibridis commerciali utiliz-
zati nella presente esperienza si sono dimostrate molto valide per



TagzLra 3 - Rese alla macellazione % (=d.s) degli ibridi e di alcune varieth.

FESO VIVO FESD TESTA + FAMPE VISCERI FEGATO VEMTRIGLIO BUSTO GRASE0 MUSCOLT 58 M,
RILIEV] SFILATO COLLO NON EDIBILI ADDOMINALE PETTORALI PETTORALIL
Kg % %6 o4 o % % % L # %
o ] o ] o o] o Q o Q o ] o 9 o 9 o o or 7 ke S
Sogzetii 4,08 2,34 B5.2 846 12,3 121 2% 23 83 a6 21 22 24 27 &7 63,6 20 20 107 06 2230 2223

cibridi= (&0 (2006 (2090 [£1 A% (2105 (200 (2078 (a0} (28TH  (A0000 fe00B  [e0ED (£0TT 0 (£08H (2000 PfB8 (00 (el b (BN (£048 (2053

V. Kera 315 195 757 = A 4,1 2.6 24 50 - e 20 X3 25 67,7 572 1.3 12

(1 316 197 743 ™ a6 35 © 390 27 235 63 63 23 21 23 35 70 667 12 14

V. Bianca 3,12 197 756 745 39 44 27 24 54 61 23 20 22 25 683 668 06 09

(it 312 19 742 @ 763 39 @ 42 29 25 65 60 24 20 25 26 679 688 05 07
¥, Nera

(14) 295 1,88 861 (b} BT 40 (&) 42 28 24 56 57 22 19 24 25 715 (d) 69.1 1,1 1332415 2604
V. Perla

(14) 293 192 370 (b) 823 40 () 42 31 25 53 60 25 22 26 24 686 (d) 682 99 122
V. Mera

(12, 13) 308 177 783 (a) 76,8 859 830 92 75
V. Mera

{8 311 204 865 856 625 623 26 () 26 T35 1Ll

a) Peso carcassa

b} Solo spiumato e dissanguato

¢) Salo peso della resta

dj Peso sfilato senza testa e tarsi
g) Compreso il grasso periviscerale









